
INDIVIDUELS OU GRANDS GÂTEAUX

AU PETIT PRINCEAU PETIT PRINCE
PÂTISSIER • CHOCOLATIER • MACARONS

Éclair caramel 
beurre salé
Pâte à chou croustillante,  

crémeux au caramel , chantilly 
mascarpone vanille-caramel, 

velours caramélia.

Baba des îles
Baba au vieux rhum de la Barbade,  
compotée exotique rafraîchie aux 
zestes de citrons verts, crémeux 

fruits de la passion, chantilly rhum 
vanille, crumble noisette.

Individuel

Pièces montées
Choux ou macarons

Numbers cakes & letters cakes 

RENSEIGNEMENTS EN BOUTIQUE ET SUR LE CATALOGUE ÉVÈNEMENTS

NOUVEAUTÉ

Saint-Goustan
2.0

Sablé croustillant, crémeux 
intense, compotée et croquant 

aux fraises de Saint-Goustan, 
financier noisettes, crème légère  

à la vanille bio de Madagascar.

Individuel 6 parts 8 parts4 parts

Lapin
Gourmand
Biscuit chocolat, praliné 

croustillant à la crêpe dentelle, 
mousse au chocolat noir des 

Caraïbes 66%.

5/6 parts

Breizh St Ho
Croustillant au blé noir, cake au caramel 
beurre salé, pommes rôties façon tatin, 

ganache montée aux pommes,  
chou au caramel beurre salé.

FINALE

Prince  
Fraisier

Biscuit moelleux aux amandes grillées
Compotée tendre aux fraises locales

Crème légère à la vanille de Madagascar 
Fraises locales

Individuel 6 parts

NOUVEAUTÉ

Individuel

Féroce
Crousty à la tuile dentelle, biscuit madeleine au 

cacao, Namelaka (ultra-crémeux) au chocolat au 
lait de République Dominicaine infusé au thé,  
confit de Kalamansi (agrume des Philippines), 

fine feuille de chocolat au lait, ganache montée 
au chocolat au lait Bahibé 46%.

DEMI
FINALE

Individuel 6 partsIndividuel

Breizh St Ho Manombo
Tarte aux 

croissants grillés
Biscuit et croustillant aux noisettes 
grillées, crémeux intense à la vanille 

bio de Madagascar, 
mousse intense au chocolat noir 75% 

Pur Bélize.

Croustillant praliné aux croissants,
praliné aux croissants grillés,

crémeux intense au kalamansi,
chantilly aux croissants grillés.

Croustillant au blé noir, cake au caramel 
beurre salé, pommes rôties façon tatin, 

ganache montée aux pommes, 
chou au caramel beurre salé.



INDIVIDUELS OU GRANDS GÂTEAUX

AU PETIT PRINCEAU PETIT PRINCE
PÂTISSIER • CHOCOLATIER • MACARONS

Éclair caramel 
beurre salé
Pâte à chou croustillante,  

crémeux au caramel , chantilly 
mascarpone vanille-caramel, 

velours caramélia.

Baba des îles
Baba au vieux rhum de la Barbade,  
compotée exotique rafraîchie aux 
zestes de citrons verts, crémeux 

fruits de la passion, chantilly rhum 
vanille, crumble noisette.

Individuel

Pièces montées
Choux ou macarons

Numbers cakes & letters cakes 

RENSEIGNEMENTS EN BOUTIQUE ET SUR LE CATALOGUE ÉVÈNEMENTS

NOUVEAUTÉ

Saint-Goustan
2.0

Sablé croustillant, crémeux 
intense, compotée et croquant 

aux fraises de Saint-Goustan, 
financier noisettes, crème légère  

à la vanille bio de Madagascar.

Individuel 6 parts 8 parts4 parts

Lapin
Gourmand
Biscuit chocolat, praliné 

croustillant à la crêpe dentelle, 
mousse au chocolat noir des 

Caraïbes 66%.

5/6 parts

Breizh St Ho
Croustillant au blé noir, cake au caramel 
beurre salé, pommes rôties façon tatin, 

ganache montée aux pommes,  
chou au caramel beurre salé.

FINALE

Prince  
Fraisier

Biscuit moelleux aux amandes grillées
Compotée tendre aux fraises locales

Crème légère à la vanille de Madagascar 
Fraises locales

Individuel 6 parts

NOUVEAUTÉ

Individuel

Féroce
Crousty à la tuile dentelle, biscuit madeleine au 

cacao, Namelaka (ultra-crémeux) au chocolat au 
lait de République Dominicaine infusé au thé,  
confit de Kalamansi (agrume des Philippines), 

fine feuille de chocolat au lait, ganache montée 
au chocolat au lait Bahibé 46%.
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FINALE

Individuel 6 partsIndividuel

Moelleux aux amandes,
Compotée de rhubarbe à la 

vanille de Madagascar,
Nuage de vanille de Madagascar,
Coulis de rhubarbe et groseille,
Amandes grillées concassées.

Syracuse
Croustillant et moelleux aux 

amandes, 
crémeux et compotée de 

citrons de Syracuse vanillée, 
crème légère à la vanille de 

Madagascar.

SANS 
LACTOSE

VÉGÉTAL

Crème d’ange Tarte aux fraises
Sablé breton,

chantilly à la vanille de Madagascar,
fraises locales.

Prince fraisier
Biscuit moelleux aux amande grillées,
compotée tendre aux fraises locales,

crème légère à la vanille de 
Madagascar,

fraises locales.

Flan

Pâte à croissant,
crème flan à la gousse de vanille

de Madagascar.

Tarte fine

Feuilletage, crème d’amandes,
fruits frais (selon saison pommes).

INDIVIDUELS OU GRANDS GÂTEAUX

AU PETIT PRINCEAU PETIT PRINCE
PÂTISSIER • CHOCOLATIER • MACARONS

Individuel

Flan plaisir
Pâte à croissant,

crème flan à la gousse de vanille  
de Madagascar.

8 partsIndividuel 6 parts

SANS
FRUITS  

À COQUE  

Paris-Étel 2.0
Croustillant et pétillant aux noisettes, pâte à choux, 

craquelin croustillant, coeur fondant au praliné  
noisettes et crème légère au praliné.

6 parts 8 parts4 parts et + 

Tarte fine
Feuilletage, crème d’amandes,  

fruits frais (selon saison pommes,
abricots, prunes et pêches).

Individuel 6 parts 8 parts4 parts

Crème d’ange
Moelleux aux amandes 

Compotée de rhubarbe à la vanille de 
Madagascar

Nuage de vanille de Madagascar
Coulis de rhubarbe et groseille
Amandes grillées concassées

SANS SUCRE
AJOUTÉ  

Tarte aux fraises  
ou framboises

Sablé breton, crème chantilly à la vanille de 
Madagascar,fraises ou framboises.

SANS
FRUITS  

À COQUE  

8 partsIndividuel 6 parts

Tarte du soleil
Pâte sablée, Crème d’amandes

Abricots rôtis au thym
Praliné coulant aux pignons de pins grillés
Crème aérienne à la vanille de Madagascar 

NOUVEAUTÉREVISITÉ !

Individuel

Tarte Citron 3.0
Sablé amande, madeleine au praliné 
citron, praliné ultra craquant, confit 

intense au citron jaune, duo crémeux 
aux 2 citrons, meringue tendre au yuzu.

Individuel 6 parts

St-Honoré Vanille
Biscuit moelleux vanille, croustillant 

noisette/chocolat au lait, crème pâtissière 
vanille de Madagascar, praliné vanille,

crème légère vanille, chou caramélisé garni 
de crème pâtissière vanille

Individuel

NOUVEAUTÉ

Chococrack 3.0
Biscuit chocolat, praliné 

croustillant à la crêpe dentelle, 
mousse au chocolat noir des 
Caraïbes 66%, crumble cacao.

Individuel 6 parts 8 parts4 parts

REVISITÉ !

Tarte Citron 3.0
Sablé amande, 

madeleine au praliné citron, 
praliné ultra craquant, 

confit intense au citron jaune, 
duo crémeux aux 2 citrons, 
meringue tendre au yuzu.

SANS GLUTEN

Paris-Étel 2.0

Croustillant et pétillant aux 
noisettes, pâte à choux, 
craquelin croustillant, 

coeur fondant au praliné 
noisettes et crème légère au 

praliné.

Chococrack 3.0

Biscuit chocolat, praliné 
croustillant à la crêpe dentelle, 
mousse au chocolat noir des 
Caraïbes 66%, crumble cacao.

St-Honoré Vanille

Biscuit moelleux vanille, 
croustillant noisette/chocolat 

au lait, crème pâtissière vanille 
de Madagascar, praliné vanille, 

crème légère vanille, chou 
caramélisé garni de crème 

pâtissière vanille.


